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( 83) (43-60 )

( 101) TOP945 221 1-9

( 103 1 5 ) -
A1

 ( )( )
http://tinapeko.pixnet.net/blog/post/26583249-%E6%8A%97%E6%B0%A7%E5%8C%96%E9%A
3%9F%E7%89%A9

( ) 2006 09 25  09:15:03

http://www2.mmh.org.tw/nutrition/chao/064antioxid.htm

http://big5.xinhuanet.com/gate/big5/news.xinhuanet.com/health/2006-09/25/content_5133708.htm

( )Antioxid-fo-Windows Inermet Explorer
http://www.greenclub.bc.ca/Chinese/Healthy_Life/Supplement/Antioxide-food/antioxide-food.htm

123
http://chem.kshs.kh.edu.tw/epaper/c_epaper_no12/teach.html



【評語】080207  

能使用光度暗箱設計來減少對顏色直觀判斷誤差，及能使用多

種不同測定方法交互比對，非常好。變因對抗氧化結果的討論可以

再加強。 

080207-評語 
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