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摘要 

  蕃茄和甜椒種植在有海水成分的農地，果實會特別甜嗎？我便採了苦鹵水及海水溶液栽培

蕃茄與甜椒，栽培後果實甜度比一般市場賣的果實還要高。成株的生長速度、開花數、結果

速度也都比較快，生長的也比較好，所以農民可能可以利用等比例的苦鹵水、海水栽培蕃茄

及甜椒也會有很好的生長情形。 
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壹、研究動機： 

台南農民們在含有鹽分的農田裡，栽種蕃茄號稱「鹽地蕃茄」，據說特別好吃又甜，賣

的特別好。也有節目報導利用苦鹵水種植作物也會好吃。海水跟苦鹵水真的有這麼神奇嗎?
於是我便採集海水及苦鹵水栽培蕃茄和甜椒，試驗果實甜度是否會有影響。 

貳、研究目的： 

一、利用苦鹵水和海水栽培蕃茄與甜椒並且比較生長變化。 

二、利用苦鹵水和海水栽培蕃茄與甜椒比較果實的甜度。 

參、研究設備與器材： 

一、塑膠盤 × 8 個、花盆 × 34 個 

二、蕃茄幼苗、甜椒幼苗 

三、苦鹵水溶液、海水溶液 

四、比重計、甜度計、量筒、天平、直尺、照相機 

肆、文獻探討： 

一、蕃茄和甜椒適合栽培在含有鹽分的土壤： 

 從在文獻資料中提到沿海地區可以栽種有忍受高鹽分能力的蕃茄和甜椒，而且種植在沙

地和礫地的植物，土壤有滲透性，使鹽分不易殘存，受到的傷害較小。 

二、利用海水灌溉土壤增加養分： 

 由文獻上的實驗證實了土壤中，如果含有比較好的滲透性，利用海水灌溉可以使植物吸

收到其他元素，果實的甜度增加，生長的情形也會比較好。 

三、不同濃度的海水灌溉： 

（一）科學家也曾利用溫室栽培蕃茄，灌溉水的鹹度約為清水的 50 倍，其他作物的灌溉水

的鹹度也都是清水的好幾十倍，並不會受到鹽分的影響，這就表示植物可以利用海

水稀釋後灌溉，不過並不適合直接種在海水內。 

（二）資料也提及甜菜採用 1/3～1/2 海水栽培，色彩鮮豔、纖維素含量高，菊苣也適用 1/3

～1/2 海水栽培，氣味清香、口感佳。 

從以上的文獻資料中，我發現： 

（一）利用海水灌溉栽培可能會使蕃茄、甜椒甜度增加；而利用海水結晶後的苦鹵水或許

也會有相似的情況。 

（二）海水濃度的多寡可能也會影響植物的栽培。 

因此，這次的研究中，我很好奇利用海水、苦鹵水栽培植物的效果；在調配海水、苦鹵水濃

度時，也以比較少的濃度進行實驗栽培。 
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伍、研究過程： 

活動一：利用苦鹵水和海水溶液栽培蕃茄與甜椒 

我們調配不同濃度的苦鹵水和海水溶液栽培蕃茄與甜椒,觀察生長情形與甜度是否有

真的提高了。 

（一）實驗 1：調配不同濃度的海水作為栽培蕃茄的添加液 

1.實驗方法： 

（1） 取適量的海水溶液並持續加入清水直到比重計的  

數值達到所求的範圍，調配不同濃度。 

（0‰1‰2‰3‰4‰5‰6‰7‰8‰） 

（2）將培養土加入天然有機腐蝕肥混合後過篩， 

秤 10kg 入各花盆 

（3）移植蕃茄幼苗並加入 100ml 的水 

（4）蕃茄種植一周後，兩天添加水 1000C.C.，周日添加入調配完成的海水 100ml 

（5）觀察記錄植物生長情形並且測量對果實的影響 

2.結果：                           （生長高度 cm） 
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3.我的發現: 

（1）由生長狀況可看出添加了海水的蕃茄 2�在生長速度與高度上，都比對照組高。  

（2）添加不同濃度海水種植蕃茄的果實表面斑點淡且少，果皮顏色與成株的顏色也比

對照組淡，葉片緊密不稀疏，莖部比添加水種植的成株粗，且果實比對照組種植

的果實小而且鬆軟。 

（3）寒流來襲時，並沒有影響成株植物的生長情形，生長速度沒改變。 

（4）添加不同濃度的海水栽培蕃茄，在第八週就幾乎達到最高，對照組則還會再長。 
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（二）實驗 2：調配不同濃度的海水作為栽培甜椒的添加液 

1.實驗方法：同實驗一 

2.結果：                            （生長高度 cm） 
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3.我的發現: 

（1）添加不同濃度海水種植甜椒 4�～6�在生長速度上初期會比對照組快。 

（2）添加不同濃度海水栽培的甜椒莖部比對照組粗而且成株的顏色淺淡，成株葉片

大並且光滑。 

（3）所有栽培的甜椒，在 9 至 10 週後生長高度都在 40 至 45cm，高度差距小。 
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（三）實驗 3：調配不同濃度的苦鹵水作為栽培蕃茄的添加液 

1.實驗方法： 

（1）利用比重計調配不同濃度的苦鹵水（0‰1‰2‰3‰4‰5‰6‰7‰8‰） 

（2）同實驗一 

2.結果：                                （生長高度 cm） 
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3.我的發現:  

（1）添加不同濃度苦鹵水栽培的蕃茄生長速度明顯比添加水快，從第三週開始生長

高度有明顯差距，對照組甚至會差了 20 幾公分，在 9 至 10 週後生長高度會達

到 65 至 75cm。 

（2）添加不同濃度苦鹵水栽培的果實與葉片的特殊臭澀味比較重，顏色成黑褐色（

與海水栽培比較） 
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（四）實驗 4：（四）調配不同濃度的苦鹵水作為栽培甜椒的添加液 

1.實驗方法：同實驗三 

2.結果：                                （生長高度 cm） 
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3.我的發現:  

（1）添加不同濃度苦鹵水栽培的甜椒，生長速度與對照組沒有明顯的差距，與實驗 

（三）不同。 

（2）添加不同濃度苦鹵水葉片由外觀上較海水種植小，但是葉片比較厚，表面粗糙

成株與葉片的顏色較海水栽種深。 

（3）所有甜椒栽種後 9 至 10 週生長高度都達到 40 至 45cm，沒有明顯的差距。 
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（五）海水與苦鹵水對於蕃茄與甜椒生長高度的比較： 

1.海水與苦鹵水對蕃茄生長高度的比較 
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2.海水與苦鹵水對甜椒生長高度的比較 
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3.我的發現： 

（1）添加海水與苦鹵水對於蕃茄生長速率與高度上都有很明顯的影響，在生長高度

上可達到 10cm 的差距，也比較快達到最大高度。（與對照組栽培比較） 

（2）添加海水對於蕃茄的生長最佳濃度 2‰的地方，但是各濃度差距並不多與對照組

差距較明顯。 

（3）海水與苦鹵水對於甜椒生長速率與高度上都沒有很明顯的影響，但在 6‰ 良好

的生長情形。 

（4）添加苦鹵水栽種蕃茄與甜椒的開花時間，都比海水的開花時間短，可能是苦鹵

水中的成分與海水不同造成的效果。 
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（六）海水與苦鹵水對蕃茄與甜椒果實總和的比較(第十週)： 

1.海水與苦鹵水對蕃茄果實總和的比較： 
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2.海水與苦鹵水對蕃茄果實總和的比較： 
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3.我的發現:  

（1）添加海水及苦鹵水栽培甜椒，濃度在 5�至 8�的果實數量多。 

（2）添加海水及苦鹵水栽培蕃茄後，濃度 1�至 4�的成株果實數量多。 

（3）添加海水及苦鹵水栽培蕃茄比對照組栽種數量多。 
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活動二：利用不同濃度的海水與苦鹵水栽培蕃茄與甜椒，果實甜度的變化。 

（一）實驗 1:果實汁液的甜度變化 

1.實驗方法:同活動一  

2.測量方法: 

（1）果實成熟後每三天測量一次，每次隨機取二顆 

（2）將果實切片後，果肉擠汁，滴淋在甜度計上測量。 

3.不同濃度海水與苦鹵水蕃茄果實甜度比較： 

（1）蕃茄果實汁液甜度紀錄表           （單位為度） 

編號 

測量 
項目 0 1 2 3 4 5 6 7 8 

海 水 5 6 8 7 6.8 6 6 6 6 
一 

苦 鹵 水 5 5.2 6.2 6.8 6 6.6 7.2 6 6.2 

海 水 6 5 7.6 6.4 6.8 5.8 6 6 6.2 
二 

苦 鹵 水 6 6.2 7.2 6.2 6.4 7 7 6.8 6.6 

海 水 6 7 9 7.6 6.8 6.2 6 6 6 
三 

苦 鹵 水 6 6 6 6.8 6.2 6.6 7 6.8 6.2 

海 水 5 7.2 8 7.2 7.2 7 7 6.8 6.2 
四 

苦 鹵 水 5 7.8 9 8 6.2 6.2 6.4 6.2 6.2 

海 水 6 7 8.2 7 7 6.8 8 6.6 7.2 
五 

苦 鹵 水 6 7.6 8.8 6.8 6.4 6.2 6.2 6 6 

海 水 6 7 7.8 8 6.8 7.2 7.2 6.8 7 
六 

苦 鹵 水 6 8 9 7.6 6.8 6.6 6.4 6.2 6 

海 水 5 8 7.6 7.8 7.2 6.8 6.8 7 6.6 
七 

苦 鹵 水 5 8.4 9.6 7.2 6.6 6.4 6.2 6 6.2 

海 水 6 8 8 7.2 7.4 6.6 6.8 7.2 6.2 
八 

苦 鹵 水 6 8.4 9.2 7.4 7.2 7.2 6.8 6.6 6.2 

海 水 6 8.2 8.2 8 7 7.4 7.4 6.8 6.4 
九 

苦鹵水 6 7.6 9 6.8 6.4 6.2 6 6.2 6 

海 水 5 8 8 7.2 7.6 7 7 7.4 6.4 
十 

苦鹵水 6 8.2 8.6 8.2 7.2 6.8 6.6 6.4 6.2 

海 水 5.6 7.14 8.04 7.34 7.06 6.68 6.82 6.66 6.42
平均 

苦 鹵 水 5.7 7.34 8.26 7.18 6.54 6.58 6.58 6.32 6.18
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（2）蕃茄汁液甜度比較圖 
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（3）我的發現： 

11�～3�的果實甜度都超過 7 度，表示此濃度內為果實成熟後最甜，其中 2�

在生長速率與生長高度上也有很好的情形，可以說明以 2�是種植番茄的最佳

濃度，並以苦鹵水為最好的。 

2加入海水及苦鹵水一定會增加果實甜度至 6 度以上，都比對照組栽培的果實

甜度大。 

3海水與苦鹵水在添加的濃度 1�～3�內都有正常的生長情形，甜度也較高，種

植時可以使用這樣的濃度，但還是需要與日常澆的水量配合。 
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5.不同濃度海水與苦鹵水甜椒汁液甜度 

（1）甜椒果實汁液甜度表                                    （單位為度） 

 編號 

測量 
項目 0 1 2 3 4 5 6 7 8 

海 水 4 4 3.6 4 4 3.2 3.4 3.8 4 
一 

苦 鹵 水 4 4 4 3 4 3 6 4 5 

海 水 4.4 5.8 5.8 6 7 7.2 7.2 6.2 6 
二 

苦 鹵 水 5.6 6.6 7 7.2 6.8 6.8 6 6.4 7 

海 水 4 5.2 5.2 6 7.8 7 7 6.8 6.2 
三 

苦 鹵 水 4.6 5.8 6.8 7 7 6.6 6.2 6.2 6 

海 水 4 6.2 6.8 7 6.8 8.2 7.6 8.2 7.6 
四 

苦 鹵 水 4.4 6.2 7 7 6.8 8.8 10 8.6 7.4 

海 水 4.2 6 6.6 6.6 6.8 7.8 7.4 8 7.8 
五 

苦 鹵 水 4.2 6.2 6.8 7 8.8 8.6 11 10 9 

海 水 4 6.4 6.4 6.6 6.4 8.2 8.2 8 8 
六 

苦 鹵 水 4.2 6 7 6.8 8.6 7.6 11.6 9.8 9.2 

海 水 4 6 6.4 6.6 8.6 7.8 8 8.2 8 
七 

苦 鹵 水 4 6.4 7.2 7 7 8.6 9.8 10 8.2 

海 水 4 6.2 6.6 6.8 7 8.6 10 8 8.2 
八 

苦 鹵 水 4.4 6.6 6.8 7 7.2 9.2 10.2 9.4 8 

海 水 4 6.2 7.2 7 6.8 9 9.8 8 7.4 
九 

苦 鹵 水 4 6.8 7 6.8 8.8 9.2 11 9.8 7.6 

海 水 4.2 7 7.2 7 7.4 9.4 12 8 8.2 
十 

苦 鹵 水 4 6.8 7.2 7.2 7.6 10.2 11.2 10 8 

海 水 4.08 5.9 6.18 6.36 6.89 7.64 8.06 7.32 7.17 
平均 

苦 鹵 水 4.34 6.14 6.68 6.78 7.26 7.86 9.3 8.42 7.54 

（2）甜椒果實甜度比較圖 
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（3）我的發現： 

1添加海水與苦鹵水栽種甜椒，果實汁液甜度幾乎都高於 6 度，而對照組種植的果實

甜度卻只有 4~5 度，產生了明顯的差距。 

2添加在 5�至 8�的甜椒汁液甜度都超過 7 度，濃度 6�的汁液甜度最高，並有良好的

生長狀況與生長高度，結實數也最多。說明了以海水或苦鹵水作為甜椒種植，可使

用等比例 6�的溶液種植，並以苦鹵水為佳。。 

3在甜椒的實驗中可看出海水與苦鹵水對於生長上的影響不如蕃茄大，但是對於甜度

的增加有明顯的影響，濃度 6�的苦鹵水栽種中甚至有到達汁液甜度 11.2 度的果實出

現。 
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（二）實驗 2：測量果實的果肉甜度 

1.實驗方法：同實驗二 

2.測量方法： 

（1）果實成熟後每三天測量一次，每次隨機取二顆 

（2）將果實切片後，果肉與果皮搗碎，取出搗碎的汁液，滴淋在甜度計上測量。 

3.不同濃度海水與苦鹵水蕃茄果肉甜度 

（1）蕃茄果肉甜度紀錄表                                 （單位為度） 

 編號 

測量 
項目 0 1 2 3 4 5 6 7 8 

海 水 4 6.8 8 7.2 7.6 6.4 6.2 6.2 6 
一 

苦 鹵 水 4 6 6.4 7 6.8 7.2 7.2 7 7.2 

海 水 7 6 9 7 7.2 6.4 6.2 6.4 6.8 
二 

苦 鹵 水 7 7 8.2 7 7.2 7.2 7.2 7 7 

海 水 6.8 8 9.8 9 7 6.8 6.8 7 7 
三 

苦 鹵 水 6.8 7 7 7 7 7.2 7.2 7 7.2 

海 水 4 9 8.6 7.6 7.4 7.4 7.2 7 7.4 
四 

苦 鹵 水 4 8 10 8.2 7.2 6.2 6.4 6.4 6.2

海 水 7 9 9.8 7.2 7.8 7.2 8.2 6.8 7.2 
五 

苦 鹵 水 7 8.2 9.6 7 7.2 6.8 6.2 6 6.2 

海 水 6.8 8.2 8.8 8.2 7.4 7.4 8 7.2 6.8 
六 

苦 鹵 水 6.8 8.2 9.8 7.8 6.8 7 6.2 6 6.2 

海 水 4 8.6 8.6 8 7.4 7 7.2 7.2 6.8 
七 

苦 鹵 水 4 9 10.2 7.4 7 6.2 6 6 6 

海 水 7 8.2 8.4 7.4 7.8 7.2 7.4 7.4 7 
八 

苦 鹵 水 7 8.6 9.8 7.6 7.2 6.6 6 6.2 6 

海 水 6.8 8.4 9.8 8.2 7.6 7.6 7.4 7 7.2 
九 

苦 鹵 水 6.8 8 9.6 7.2 6.6 6.8 6.2 6.2 6 

海 水 4 8.4 8.6 7.8 8 7.8 7.2 7.6 6.8 
十 

苦 鹵 水 7 8.2 9 8.4 6.4 7 6.6 6.4 6.2 

海 水 5.74 8.06 8.94 7.76 7.52 7.12 7.18 6.98 6.9
平均 

苦 鹵 水 6.04 7.82 8.96 7.46 6.94 6.82 6.52 6.42 6.42
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（2）蕃茄果肉甜度比較圖 
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4.不同濃度海水與苦鹵水甜椒果肉甜度 

（1）甜椒果肉甜度表                                （單位為度） 

 編號 

測量 
項目 0 1 2 3 4 5 6 7 8 

海 水 7 5 5 5.6 5.2 5 5.2 6 5 
一 

苦 鹵 水 7 5 6 3 7 4 8 7 8 

海 水 6 6.2 6.2 6.6 7.2 7.6 8 10 6.4 
二 

苦 鹵 水 6.2 7 9 8 7 7.6 6.8 7.2 7.8 

海 水 6.2 6 6.4 6.6 7.2 7.4 7 7.2 6.4 
三 

苦 鹵 水 5.2 6.2 7 7.2 7 6.8 6.4 6.2 6 

海 水 6.2 6.8 7.8 7.6 7.8 7.8 8.8 9.6 11 
四 

苦 鹵 水 5.8 6.8 8 7.8 7.6 7 11.6 7.6 10.2 

海 水 6.6 7 8.2 8.4 7.2 8.2 10 9.4 10 
五 

苦 鹵 水 6.2 7 8.2 7.2 7 8 13.4 7.8 12 

海 水 6.8 6.8 7 7 7.2 8.4 12 8.6 10 
六 

苦 鹵 水 5.8 7 7 8 8 8.2 14 8.4 11 

海 水 6.4 6.8 8 9.4 8.2 9 11 8.4 11 
七 

苦 鹵 水 6.8 7.2 7.4 8 8.2 9.4 13.2 10 9.8 

海 水 5.8 7 7.4 8.2 7 8.4 12.2 11 10.2 
八 

苦 鹵 水 5.6 7 7.2 7 8 8.4 11.8 10 9.6 

海 水 6 7.4 7.2 7.6 7.8 9.4 10.4 9.8 10.6 
九 

苦 鹵 水 6.4 6.8 7 7.8 8 8.6 10.8 10 11 

海 水 6.8 6.8 6.8 7 7.6 8.8 9.8 10 11 
十 

苦 鹵 水 7 6.8 7 7.2 8.2 8 10 13 10 

海 水 6.38 6.58 7 7.4 7.24 7.9 9.44 9 8.68 
平均 

苦 鹵 水 6.2 6.68 7.38 7.12 7.6 8.6 10.6 9.54 8.72 
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（2）甜椒果肉甜度比較圖 
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5.我的發現： 

（1）結果與實驗一類似，但甜度都提高了 1~2 度，濃度 6�的苦鹵水栽種中甚至甜度

14 度的果實出現。 

（2）實驗一是純粹果實的汁液甜度測量，實驗二則包含了果肉一起壓碎，甜度提高的

原因可能是果肉中也含有大量的糖造成甜度增加。 

6.討論: 

添加海水與苦鹵水種植出來的果實，甜度都比對照組的高，其中蕃茄最高高出了三度

左右，甜椒最高高出了八度，但是不確定是不是種植的環境造成對照組的甜度偏低，

所以我們到各市場十個攤位購買的果實總平均作為一般市面上的果實甜度，並與我們

對照組的甜度作比較，來確定我們利用海水與苦鹵水種植的方式，是否對於增加蕃茄

與甜椒的果實甜度確實有效。 

（三）實驗 3:與市面上的蕃茄與甜椒的甜度比較 

1.實驗方法:市場採樣(取十個蔬果攤一顆果實作為代表,總平均代表市場甜度) 

2.測量方法：  

（1）同實驗一、二 

（2）以對照組的甜度平均值為代表 

3 市場蕃茄甜度                                         （單位為度） 

樣 本 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 平均 

汁 液

甜 度 
5.2 5.4 5.6 6 5.2 5.6 6 6 5.8 8 5.88 

果 肉

甜 度 
6 5.6 6 6.2 5.8 6 6.2 6.4 6 5.4 5.96 

4.市場甜椒甜度                                         （單位為度） 

樣 本 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 平均 

汁 液

甜 度 
5 6.2 6 5.8 6 6.6 6.2 6 5.6 5 5.84 

果 肉

甜 度 
6.2 7 6.6 6.4 6.6 7.2 6.8 6.6 6.2 6 6.56 
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5.我的發現： 

市面上販賣的蕃茄和甜椒果實甜度與我們對照組栽種的果實甜度接近，市場蕃茄甜

度都在 6 度以下，市場甜椒也在 6 度左右，都低於我們以海水與苦鹵水種植的甜椒

。 
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（四）實驗 4：添加不同濃度不同是否會影響果肉厚度 

1.實驗方法:測量濃度前測量切開的果肉厚度 

2.結果： 

（1）蕃茄果肉厚度表                                （單位為 cm） 

編號 

測量 
項目 0 1 2 3 4 5 6 7 8 

海 水 0.4 0.4 0.4 0.5 0.6 0.4 0.4 0.5 0.3 第一次

測量 苦 鹵 水 0.4 0.4 0.5 0.3 0.4 0.5 0.6 0.3 0.5 

海 水 0.4 0.6 0.5 0.4 0.6 0.3 0.4 0.3 0.6 第二次

測量 苦 鹵 水 0.4 0.5 0.4 0.3 0.5 0.5 0.4 0.5 0.5 

海 水 0.4 0.3 0.3 0.4 0.3 0.4 0.3 0.3 0.4 第三次

測量 苦 鹵 水 0.4 0.3 0.5 0.4 0.3 0.5 0.5 0.3 0.5 

海 水 0.4 0.43 0.4 0.43 0.5 0.37 0.37 0.37 0.43 
平均 

苦 鹵 水 0.4 0.4 0.47 0.33 0.4 0.5 0.5 0.37 0.5 

（2）蕃茄果肉厚度長條圖 
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（1）甜椒果肉厚度表                                （單位為 cm） 

編號 

測量 
項目 0 1 2 3 4 5 6 7 8 

海 水 0.3 0.7 0.6 0.6 0.7 0.7 0.7 0.6 0.7 第一次

測量 苦 鹵 水 0.3 0.8 0.3 0.4 0.5 0.5 0.6 0.6 0.5 

海 水 0.3 0.7 0.6 0.6 0.7 0.7 0.3 0.6 0.7 第二次

測量 苦 鹵 水 0.4 0.3 0.3 0.5 0.4 0.3 0.4 0.5 0.3 

海 水 0.3 0.4 0.4 0.6 0.7 0.3 0.3 0.6 0.4 第三次

測量 苦 鹵 水 0.3 0.4 0.4 0.6 0.7 0.3 0.3 0.6 0.5 

海 水 0.3 0.6 0.53 0.6 0.7 0.56 0.43 0.6 0.6 
平均 

苦 鹵 水 0.33 0.5 0.33 0.5 0.53 0.36 0.43 0.57 0.43 

（2）甜椒果肉厚度長條圖 
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3.我的發現： 

（1）添加海水與苦鹵水種植的蕃茄果肉厚度與對照組種植的沒有明顯的差距而且各

濃度種植出來的也沒有一定的趨勢，呈現上下跳動的情形。海水與苦鹵水間沒有差

距。 

（2）添加海水與苦鹵水種植的甜椒果肉厚度都比添加水種植的厚，有一定的差距但

也沒有特別的趨勢出現，其中生長狀況最好、甜度最高的濃度 6�反而沒有特別厚

，接近對照組的厚度。 

 

 17



（五）實驗 5:提供果實試吃 

1.實驗方法: 

（1）每一顆果實切成四片，相同濃度海水與苦鹵水一起比較 

（2）十人試吃，現場記錄下試吃者的感覺 

2.試吃記錄 

海水 苦鹵水 

1.果肉與果皮幼嫩而且薄。 

2.果實的汁液飽滿，甜度比較高。 

3.果實體積較添加水栽種的果實小。 

4.果實汁液多口感鬆軟帶點酸甜，內部種 

子排列比較緊密。 

5.蕃茄果肉的部分比汁液甜。 

1 果實體積與海水相較下小。 

2 果實的汁液量少，甜度比較低。 

3 蕃茄果肉的部分跟汁液的甜度接近 

4 果實的果肉與果皮強韌及厚實 

5 果實嘗起來果肉比較厚實而且脆。 

6 蕃茄果實脆、汁液少，內部種子排列鬆散

果實比較小 

3.討論: 

提供大家試吃的感覺，與實驗測量出來的結果並不一定相同，有可能是厚度與甜度

互相搭配的結果，或是個人品嚐嗜好不同所產生的結果。 
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陸、結論 

一、添加海水與苦鹵水都會增加蕃茄與甜椒的生長速度，添加後可以快速達到生長高度並開

花結果，而結果數並不會減少。 

二、在同樣的濃度下，添加海水的蕃茄與甜椒，植株與葉片表面顏色會比添加苦鹵水的顏色

淡，添加苦鹵水濃度較高的蕃茄新生葉會由鋸齒狀變成圓弧的葉片。 

三、以海水與苦鹵水作為種植蕃茄，對於生長速度與高度上都有很明顯的影響，在生長期間

上可與對照組種植的達到 10cm 的差距，較快達到最大高度。在添加的濃度 1�～3�都有

正常的生長情形，甜度也較高，尤其以苦鹵水 2�生長速度最快、甜度最高，配合日常添

加水量等比例使用，可以提供果農種植蕃茄時的良好。 

四、以海水與苦鹵水作為種植甜椒，生長上的影響不如蕃茄大，但是有明顯增加甜度的效果

。添加濃度 6�的苦鹵水栽種中甚至有到達果肉甜度 14 度的果實出現，遠超過市面上甜

椒果肉平均 6 度。 

五、市場取樣與我們的對照組相比，我們的種植方式並沒有對甜度造成影響，與市面上的甜

度相近，在泥土中添加一定濃度的海水與苦鹵水栽培蕃茄與甜椒，能實際增加果實的甜

度。 

六、蕃茄不論使用海水與苦鹵水都在添加濃度 2�時，果實甜度最高；甜椒則是在添加濃度

6�苦鹵水時，所栽培的果實最甜。 

七、苦鹵水是海水曬鹽後的產物，NaCl 的含量較少，由我們的實驗結果卻看出苦鹵水效果略

較海水好，推測可能少了鹽或是增加了其他物質所造成的效果。 
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評    語 

030821  海水，苦鹵水對蕃茄，甜椒果實甜度影響 

可提供農家有科學根據的實驗結果，建議可再深入探 

討影響甜度的因素。 
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